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MenU degustazione Tasting Menu

‘A Touch of Tuscany”™

Flan di verdure di stagione con crema di Pecorino Toscano
Seasonal Vegetables Flan with Pecorino cheese sauce
Rose

Risotto gorgonzola e pere con noci tritate
Gorgonzola and pear risotto with chopped walnuts
Super Tuscan

Guancia di manzo su purea patate e fondo bruno
Beef cheek with potatoes cream and brown sauce
Chianti Classico Riserva

Cantucci
Home Made Traditional Cantucct Biscuits
Vin Santo

75,00 €

Gli Antipasti Appetizers

Flan di Verdure di Stagione con crema di Pecorino Toscano
Seasonal Vegetables Flan with Pecorino cheese sauce
Allergeni / Allergens 3, 7

Selezione di Salumi con Olio EVO
Selection of cold cuts with EVO o1l
Allergeni / Allergens 1

Tartare di Manzo con senape e chips di Mais
Beef Tartare with Mustard and Corn Chips
Allergeni / Allergens 3, 4,10, 12 @

Selezione di Formaggi Toscani con confetture
Selection of “Tuscan Cheeses with Jams
Allergeni / Allergens 7

Vellutata di Verdure con Pane croccante
Vegetables Cream Soup with Crispy Bread
Allergeni / Allergens 1

| Primi Furst Course

Gnocchi mascarpone e Zafferano con pancetta croccante
Handmade gnocchi with mascarpone, saffron and crispy bacon
Allergeni / Allergens 1, 3,7, 9

Risotto gorgonzola e pere con noci tritate
Gorgonzola and pear risotto with chopped walnuts
Allergeni / Allergens 7, 8

Pici al ragu bianco di Cinta Senese
Pict pasta with White Ragout of Cinta senese
Allergeni / Allergens 1, 3

Ravioli al Nero di Seppia ripieni di Pesce Spada su Pesto di rucola e mandorle
Squid ink ravioli stuffed with swordfish on almond and arugula pesto
Allergeni / Allergens 4,7, 8

Pappa al Pomodoro
Bread and Tomalo tuscan Soup “Pappa™
Allergeni / Allergens 1

14,00 €

17,00 €

17,00 €

17,00 €

14,00 €

16,00 €

17,00 €

16,00 €

17,00 €

15,00 €
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| secondi Main course

Tagliata di Manzo con rucola e Fior di sale 23,00 €
Sliced Entrecote Steak with Arugula and Fior di sale
Allergeni / Allergens 3, 8

Guancia di Manzo su purea patate e fondo bruno 22,00 €
Beef cheek with potatoes cream and brown sauce

Allergeni / Allergens 9 @

Salmone su crema di broccoli e salsa di pomodorini gialli 21,00 €
Salmon on broccoli cream and yellow cherry tomato sauce

Allergeni / Allergens 4

Filetto di Maiale in pancetta su crema di mais 22,00 €
Pork fillet in bacon on corn cream
Allergeni / Allergens NO

Bistecca con patate al forno 53,00 €/kg
Tuscan Sirloin Steak with roasted potatoes
Allergeni / Allergens NO

La Fiorentina con patate al forno 57,00 €/kg
1-Bone Fiorentina Steak with roasted potatoes
Allergeni / Allergens NO

Parmigiana di Melanzane 18,00 €
FEggplant Parmigiana
Allergeni / Allergens 7

Contorni Side dish

Verdure di stagione Seasonal Vegetables 5,00 €
Insalata mista Mixed Salad 5,00 €
Patate arrosto Roasted Potaloes 5,00 €
Spinaci Spinach 5,00 €

Bevande Drinks

Acqua/ Water ...... . .. 2.50 €
Caffé Espresso [ Americano ... 2.50 €
Cappuccino / Latte Macchiato ....................ccccoiiiiiiiiiiiiii . 4.00 €
Te, Tisane / Tea, Herbal Infusion .....................cccciiiiiiiiii.. 3.00 €
Succo di Frutta / Jutces ............ 4.50 €
Lattine / Softdrinks ... .. . . 5.00 €
Birra/ Beer 33 ¢l ... ... . 6.00 €
Aperitivo Analcolico / Non Alcoholic Aperitsf ................................. 5.00 €
Aperitivo / Aperttif ... 7.50 €
AMaro & LIMONCELLO - ... 5.00 €

Vini a Bicchiere Glass of wine

ProsSeCCO D.0.C. ..ottt 7.50 €
Vino Bianco / White Wine . ........ooeonee e et 7.50 €
RO 7.50 €
Chianti ClasSiCO - v v et e 7.50 €
Chianti ClasSiCo RISEIVA . .......oire e et 9.00 €
SUPEE TUSCAN ..ttt e e e 10.00 €
Chianti Classico Gran Selezione ................ccoiiiiiiiiiiii i, 13.50 €

Coperto Cover 3.00 €

*In mancanza di prodotti freschi saranno usati surgelati. *without fresh products we will use frozen
Vi preghiamo di informarci di eventuali intolleranze e allergie. Please inform us about any mtolerance and allergies

Senza Glutine. Gluten Free




Dreams
nourish the soul,
just as food
nourishes the body

Paulo Coelho

“ SHARE YOUR EXPERIENCE! ”
@laperladelpalazzo




