RISTORANTE & ENOTECA

DESSERTS

Crema all’infusione di Salvia
Servita con Amaretti e zucchero a velo ;
Sage infusion Cream served with Amaretti Biscotti and powdered

Sugar
Allergeni - Allergens 1-3-7
€ 7.00

Tiramisu
Dolce della Tradizione con scaglie di Cioccolato Fondente

Traditional Cake Tiramisi with dark Chocolate Flakes
Allergeni - Allergens 1-3-7
€ 7.00
Abbinamento Consigliato: Passito - To Taste with: Passito

Torta Caprese
Dolce al Cioccolato con Mandorle e salsa calda all’Arancia
Chocolate Cake with Almonds Chocolate flakes and hot Orange Sauce
Allergeni - Allergens 3-7-8
€ 7.00

Cantucci della Casa

Cantucci classici e al cioccolato fatti in casa Accompagnati dal
Vin Santo

Home Made Traditional Cantucci Biscuits accompanied with

Vin Santo
Allergeni - Allergens 1-3-7-8
€ 7.00



VINI DA DESSERT

Amaro Nonino "Quintessenza" € 7.00
Moscato Donnafugata “Kabir” € 10.00
Vin Santo Occhio di Pernice € 10.00
Vermouth Rosato Castello di Radda € 10.00
Passito di Pantelleria Donnafugata “Ben Ryé” € 18.00

LLE GRAPPLE

Grappa di Chianti Classico € 7.00
Grappa di Chianti Classico Riserva € 8.00
Grappa di Brunello Riserva € 8.00
Antica Cuvee Nonino Riserva 5 Anni-Years € 8.00
Riserva Nonino 8 Anni-Years € 16.00
Grappa Tignanello Marchesi Antinori €14.00

COGNAC

Martell Vsop Cognac € 14.00
Remy martin Xo Cognac €16.00
Calvados Pays d'Auge Lecompte 5 Anni- Years €12.00

ARMAGNAC

Darticalongue Bas-Armagnac 1990 € 18.00

BRANDY

Cardinal Mendoza Gran Riserva Brandy € 10.00

RUM

Ron Pampero Rhum € 7.00
F. M Xo Rhum € 10.00

WHISRY

Rare J&B Blended Scotch Whisky € 7.00
Oban Single Malt 16 Anni-Years Whisky € 8.00
James Eadie 11 Anni- Years Single malt Scotch Whisky €15.00




