Il Toscano
Affettati del Chianti con Formaggi tipici e Crostini

Tuscan made cold cuts, Cheese and toasted Bread with various Sauces

€ 16.00
Allergeni - Allergens 1-7-12

Sformatino di Finocchi
su Fonduta di Parmigiano Reggiano e Pancetta croccante
Fennel Flan with Parmisan Cheese Fondue and Crispy Bacon

€13.00
Allergeni - Allergens 3-7

Crostini di Polenta Grigliata
con crema di Fagioli Borlotti e Lardo di Colonnata
Grilled Polenta with Borlotti Beans Cream and Colunata's Lard

€ 14.00
Allergeni - Allergens NO

RISTORANTE & ENOTECA

ANTIPASTI

Starters

Il Tegamino
con Spinaci e Broccoli e Pecorino di Pienza grigliato
Spinach and Broccoli with gratinéed Pienza Pecorino Cheese

€ 13.00
Allergeni - Allergens 7

Crostone di Trippa
accompagnato da Parmigiano
Toasted Bread with Tripe and Parmesan Cheese

€ 14.00
Allergeni - Allergens 1-7-9

PRIMI PIATTI
First Dishes

Ravioli Pecorino e Pere
con pesto di Noci e Miele
Pecorino cheese and Pear Ravioli with Walnut Pesto and Honey

€ 16.00
Allergeni - Allergens 1-3-7-8

Garganelli al Ragii di Anatra
con Lardo di Colonnata
Garganelli Pasta with Duck Ragout and Colonnata’s Lard

€ 15.00
Allergeni - Allergens 1-3-9

Pappardelle al Ragu di Cinghiale
con Pinoli ed Uvetta
Pappara’elle Pasta with Wild Boar Ragout, Pinenuts and Raisins

€ 15.00
Allergeni - Allergens 1-3-8-9

Ribollita Toscana
Tuscan Ribollita

€ 14.00
Allergeni - Allergens 1-9

Risotto al Chianti Classico
Cotto nel Vino Rosso con Crema di Cipolle brasate
Risotto cooked on Chianti Wine and braised Onions cream

€ 16.00
Allergeni - Allergens 7

Pici Cacio & Pepe

Fatti a mano

Home Made Thik Spaghetti with Cheese and Pepper
€ 15.00

Allergeni - Allergens 1-7




SECONDI PIATTI
Main Dishes

Pollo alla Gaiolese La Tagliata
con Pomodoro, Aglio e Prezzemolo Controfiletto accompagnato da Salsa Verde al Prezzemolo e Noci
Gaiolese Style Stewed Chicken with Tomato, Garlic and Parlsey & Salsa di Cipolle all’Aceto Balsamico
€ 18.00 Sliced Steak accompanied by Green Sauce made with Parsley and Walnuts &
Allergeni - Allergens NO Onion Sauce with Balsamic Vinegar
€ 23.00
Cinghiale in Umido Allergeni - Allergens 7-8
servito con Polenta
Stewed Wild Boar with Polenta Costolette di Agnello
€19.00 con Olio alle Erbe
Allergeni - Allergens 9 Lamb Ribs with Herb Oil
€ 21.00
Guancia di Manzo Allergeni - Allergens NO

servita con crema di Cannellini
Stewed Beef Cheek on Cannellini Beans Puree
€ 22.00

Allergeni - Allergens 9

Bistecca con Patate al Forno
Tuscan Sirloin Steak with Roasted Potatoes

€ 53.00 / ](.g
Allergeni - Allergens NO

Pesce Spada alla Griglia La Fiorentina con Patate al Forno

con i suoi aromi T-Bone Fiorentina Steak with Roasted Potatoes
Grilled Swordfish with Herbs €57.00/ kg
€ 21.00 Allergeni - Allergens NO

Allergeni - Allergens 4

CONTORNI
Side Dishes

Spinaci - Spinach

VINI A BICCHIERE
Glass of Wine

Broccoli - Broccoli Prosecco D.O.C.
Fagioli Cannellini - White Beans €7.50
Patate Arrosto - Roasted Potatoes Vino Bianco - White Wine
Insalata Mista - Mixed Salad €7.50
€ 5.00 , : Rose - Rose Wine
J N\ €7.50
BE‘ T [\NDE Chianti Classico
€ 7.50
Drin k S Chianti Classico Riserva
€ 9.00
Acqua - Water Super Tuscan
€250 € 10.00
Caffe Espresso - Americano Chianti Classico Gran Selezione
€250 € 13.50
Cappuccino - Latte Macchiato
€ 4.00
Te, Tisane - Tea, Herbal Infusion
€ 3.00
Succo di Frutta - Juices
€ 4.50
Lattine - Softdrinks
€ 5.00
Birra - Beer 33 cl
€ 6.00
Aperitivo Analcolico - Non Alcoholic Aperitif
€ 5.00
Aperitivo - Aperitif
€ 7.50 . . . 2 g
Amaro & Limoncello Grazie dl essere stati con nOl!
€5.00 Thank you for being with us!

Coperto - Cover
€3.00



